2007 FPC挑戰賽評分表   (BGT論壇與歐舍咖啡同學會版權所有)
入場編號：     參賽者編號：       參賽者名字：            評審：         （配分在括弧內）
第一部份 - 技術評分（15）
競賽區域：
101 比賽開始時競賽區域的器具安排流暢否                （1）    
102 裝備和相關配件是否齊全                            （1）    
103 試磨磨豆機否？                                    （1）    
104 有備乾淨的抹布否？                                （1）    
105 備妥熱水否了？                                    （1）    
                                            （1）小計 （5）    
技術能力：
201 整體流暢度                                        （3）    
202 每一杯的咖啡粉量是否一致？                        （1）    
203 是否有準備杯子和附加用具？                        （1）    
204 杯子有否預熱？                                    （1）    
205 研磨是是否造成浪費？                              （1）    
206 抹布有否正確和分開使用？                          （1）    
207 兩杯咖啡的淬取量是否一致且合乎要求？              （1）    
208 競賽過程中是否符合衛生條件？                      （1）    
                                           （2）小結（10）       
第二部分 - 感官評分（50）
301咖啡的乾香 （是否合乎解說）                       （5）    
302咖啡的溫度(2分)、配件齊全(2分)、一起呈送(1分)       (5）    
303整體風味（比較選手解說與評審測試）                （40）    
                                            （3）小結 （50）    
第三部份--選手解說：（10）
401 是否自我介紹且介紹比賽豆？                        （1）    
402 對於咖啡的整體介紹                                （9）    
                                           （4）小計 （10）    
第四部分 – 加總分數（25）               （5）      加25分 

第五部分 時間
601 在時間區間內製作完成？（5分鐘）是/否    （6）小結（0）       （是：不扣分）
602 超時扣分         超時秒數：                  小結（扣分）             
   （逾時1秒扣1分，60秒以上..取消資格）                        
總分（100）            
評審評語:                                                                                                                                                                                                       　　
